
Servir entre 8 et 11°C dans sa jeunesse. Avec
l'évolution, privilégier un service entre 11 et 13°C. 

Service 

PIC SAINT-LOUP

Vinification & élevage 

Vin de FRANCE - Blanc
LES MÛRIERS

2023

70 % Vermentino  -  30% Roussanne 

Vendanges manuelles, encuvage par gravité et
vinification en cuve béton. Pour 70 %, élevage de 6
mois en cuve inox et pour 30%, élevage en œuf béton.

Situé sur le deuxième îlot exposé plein nord, en bas de
pente du Pic Saint-Loup. Les sols y sont à la fois argilo-
marneux et à la fois composés d'argiles rouges
caillouteuses.

Doté d'une robe or pâle aux reflets argentés, "Les
Mûriers" est l'expression même des terroirs du Mas
Bruguière. Son nez est expressif et minéral, révélant
des notes de fruits frais tels que la pêche et la
nectarine ainsi que des arômes de fleurs blanches. En
bouche, l'équilibre parfait entre volume et fraîcheur
laisse une impression savoureuse, combinant des
saveurs fruitées et gourmandes. En fin de bouche, les
jolis amers prolongent le plaisir et apportent de
l'ampleur à ce vin.

1 à 5 ans.

Terroir

Notes de dégustation

Cépages

Potentiel de garde
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www.mas-bruguiere.com
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